Getrankekarte

Alkoholische Getranke




Speisekarte

Iusatzstoife:

1= mil Konservierungssioff, 2= mit Geschmacksverstarker, 3= mit Antioxidationsmittel,
4= mil Fartestoff, 5= mit Phosphat, G= mit SdBungsmitted, 7= kefeinhaltig,

B= chininhalfig, S=geschwirzt, 10=enthal Phanylalaninguella

EnthiH folpende Allergene:

A= glutenialtiges Getreide (Weizen1, Rogpen2, Gersted, Haferd, DinkelS, KamuaG, HybridstammeT)
B= Krebstiera | C= Eer | D= Fisch | E= Erdnilsss |F= Soja

G= Milch und Milchprodulcte (einschiieBlich Lakiose)

H= Schasenfriichie (Mandel1, Hasainuess2, Walniessd, Cashiwd,

Pecannuss5, Paranusst, Pistazie?, Macademianusss und Queenslandnussd)

|= Gellerie | J= Senf | K= Sepsamsamen

L= Schwefeidioxid und Sulfiite in einer Konzentration van mehr als 10mg/kg oder 10mgA

M= Lupinen | M= Welcktiere
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