
K I TC H E N  &  C O F F E E

C E R E A L S

K R O N E  G R A N O L A � 4 , 90

Hausgemachtes knuspriges Müsli mit
Chiasamen l Kokosflocken l Cranberries l 
Mangomousse l Joghurt

Homemade crunchy Müsli with chia
seeds l coconut flakes l cranberries l 
mango mousse l yogurt

P O R R I D G E � 6, 5 0

Warmer Porridge mit Milch &
saisonalem Topping

Warm Porridge with milk 
& seasonal topping

Croissant� 1.80

Pain au chocolat� 2.00

+ Butter & Marmelade� 1.20

K U C H E N
Schauen Sie in unsere Vitrine
Take a look at our cake display

P A T I S S E R I E
,,

E G G S

Drei Rühr-/Spiegeleier aus biologischer Haltung
ser viert mit Brot, Butter und Salat

Three scrambled/fried organic eggs ser ved with
bread, butter and salad

Zubereitet mit unserem einzigartigen
Kräutersalz “Sale di mila”

Cooked with our special herb salt “sale di mila”

C L A S S I C  6 . 9 0

Tomatenwürfel | frische Kräuter

Diced tomatoes | fresh herbs

T h e  G . O . A . T  8 . 7 0

Edler Ziegenkäse | Rosmarin | geröstete Walnüsse

Fine goat cheese | rosemary | roasted walnuts

B U TA  N O  K A K U N I  8 . 8 0

Japanischer Schweinebauch | Sesamreduktion |
frische Kräuter | Zitrone

Japanese pork belly | sesame reduction |
fresh herbs | lemon

E X T R A S
. .. .. .

NUR  ALS  ERGANZUNG ZUM FRUHSTUCK
ONLY  IN  ADD IT ION  TO  YOUR BREAKFAST

Marmelade/Jam� 0.80

Honig/Honey� 0.70

Bio-Ahornsirup/maple sirup		    2.50

Brötchen/Bun� 1.00

Rührei/scrambled eggs� 4.00

Avocadocreme� 2.00

Butter� 0.80

Speck/Bacon� 2.90

Räucherlachs/smoked Salmon� 5.00

Aufstrich/Spread� 2.00

P L A T E S

K R O N E  P L AT E � 1 2 . 30

Mit rustikalem Weizen- sowie Dinkel-
Vollkornbrötchen | Brot | Aufstrich |
Butter | Marmelade

With a rustic wheat and spelt bun |
bread | spread | butter | jam

Dazu wählen Sie aus drei Varianten

Add one kind of  our breakfast
variations

  Wurst & Schinken Platte
  Cold Cuts

  Käse Spezialitäten
  Cheese Specialities

  Gemischte Platte
  Mixed Plate

•

•

•

Wir ver wenden ausschließlich
Bio-Eier & arbeiten mit regionalen
Lieferanten zusammen.

We only use organic eggs & work 
closely with local suppliers.

AV O C A D O  S Q U A S H  9 . 1 0

Zwei pochierte Eier | geröstetes Brot |
Guacamole | Gomasio | Salat

Two poached eggs | toasted bread |
guacamole | gomasio l salad

S H A K S H U K A  8 . 7 0

Zwei pochierte Eier l pikante Tomatensauce mit 
geröstetem Gemüse l frische Kräuter l Salat

Two poached eggs l spicy sugo l
roasted vegetables l fresh herbs l salad

E G G  B E N E D I C T  8 . 5 0

Ein pochiertes Ei | Sauce Hollandaise |
geröstetes Brot | Salat

One poached egg | sauce hollandaise |
toasted bread | salad

wahlweise mit Speck,
Räucherlachs oder Prosciutto Cotto

choose between bacon,
smoked salmon or prosciutto cotto
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Trinkgeld ist nicht im Preis enthalten / Tip is not included 
Bitte erfragen Sie eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene bei unserem Personal  - Alle Preise beinhalten die gesetzlich vorgeschriebene Mehrwertsteuer

Please ask our staff for a list of additives and allergens - All prices include the VAT 

P A N C A K E S  &  C o .

B AC O N  N ’  E G G S  1 0 . 5 0

Speck | zwei Spiegeleier | Sour Cream |
Kräuter | Ahornsirup a.d. Seite

Bacon | two fried eggs | sour cream | herbs |
maple sirup on the side

T H E  S U N  O F  PA N A M A  8 . 9 0

Banane | Karamellsauce | Schlagsahne

banana | caramel sauce | whipped cream

K A I S E R S C H M A R R N  8 . 9 0

Heißes Apfelkompott |  Rumrosinen |
Schlagsahne | Puderzucker

Hot apple compote | rum raisins |
whipped cream | poudered sugar

T O P F E N K N O D E L  7 . 2 0

2 süße Quarkknödel | geröstete Semmelbrösel
mit Zimt | Zwetschgenröster | Schokoladensauce

2 sweet curd dumplings | roasted bread crumbs
with cinnamon | hot plums | chocolate sauce

C
B O W L S

L I T T L E  O N E                 4 . 2 0

Kleiner gemischter Salat
Small mixed salad 

B I G  O N E � a b / f ro m  7 . 9 0

Frischer Salat mit saisonalen Zutaten
zubereitet. Bitte werfen Sie hierzu 
einen Blick auf unser Spezialangebot

Fresh Salad with seasonal ingredients. 
Please take a look at the special menu

V E G A N

S C R A M B L E D  TO F U � 8 . 1 0

Seidentofu | Kala Namak |
Kurkuma | Tomate | frische Kräuter

Silken tofu | kala namak |
tumeric | tomato | fresh herbs 

G R I L L E D  AVO  S Q U A S H � 8 . 5 0

Gegrillte Tomate | geröstetes Brot | 
Guacamole | Gomasio

Grilled tomato | toasted bread |
guacamole | gomasio

K I TC H E N  &  C O F F E E

F o l l o w  u s  o n : 

c a f e _ k ro n e _ b e r l i n

C a f e  K ro n e

S O U P

H OT - S P OT          a b  5 , 4 0

Hausgemachte Suppe nach Angebot,
serviert mit Brot & Butter

Homemade soup of the day,
served with bread & butter 

M A R Y  H A D  A  L I T T L E  L A M B � 1 0 . 8 0
1/2  SW +  Sa l a t � 9 . 80

Zart geschmortes Lamm | Wurzelgemüse | 
Feigen-Confit |  Salat

Tender braised lamb | root vegetables |
fig-confit |  salad

K R O N E � 9 . 6 0
1/2  SW +  Sa l a t � 8 . 60

Putenbrust mit Chipotle-Kruste |
Guacamole | knuspriger Speck | Salad 

Turkey breast with chipotle crust |
guacamole | crispy bacon | salad

F R E N C H  C O N N E C T I O N � 9 . 4 0

1/2  SW +  Sa l a t � 8 .40

Warmer Camenbert de Normandie | 
Krautsalat | Senfaufstrich | Preiselbeeren

Warm camenbert de Normandie |
coleslaw | mustard spread | cranberries

S A N D W I C H E S

. .
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