
 

BÄREN BIER  

 
In unserer kleinen aber feinen MicroBrauerei im 
Keller des Bärens kreieren wir spezielle Ale's für 
Liebhaber und Neugierige in der Welt des Bieres! 
Versuchen und staunen Sie über Alt-traditionelle 
von Hand gebraute und abgefüllte Natur pur 
Produkte. 
 

S’BÄRE HUUS BIER VOM FASS  
Naturtrübes Bier mit karamellisiertem Malz gebraut 
und mit fruchtigen Aromahopfen kalt gehopft. 
2 dl | 4.60 
3 dl | 5.90 
5 dl | 7.40 
 

RED SHERRY WOOD 
Kräftiges Amber ausgebaut mit geräuchertem 
Kirschbaumholz 
0.33 l | 8.50 
 

INGWER BIER 
Mit frischem Ingwer gebrautes helles Bier. 
0.33 l | 8.50 
 

WALDBIER 
Die Würze wurde mit Tannensprossen und 
Waldhonig gekocht. 
0.33 l | 8.50 
 

SCHWARZWÄLDER MILK-STOUT 
Gebraut mit Schokoladen und Biskuit-Malz, 
Sauerkirschen und Milchzucker. 
0.33 l | 8.50 
 

WIESS SAUVIN 
Sehr helles klares trockenes obergäriges Bier 
(Weissbier Vorläufer von Kölsch) 
Gewürzt mit neuen neuseeländischen Nelson 
SAUVIN Hopfen der Aromen von Stachelbeeren und 
vor allem Sauvignon Blanc hat. 
0.33 l | 8.50 
 

23 
Jahrgangs-Bier mit 5 verschiedene Malz Sorten und 
Galaxy-Hopfen. Ausgebaut mit Karamellisierten 
Eichenholz. Und wichtig dieses Bier durchlief 3 
Gärungen mit Spezial High- Gravity Hefe. 
0.33 l | 15.00 | 12% Alkohol 
 

SCHMUTZLI 
Dunkelrotes kräftiges Bier mit 7% Alkohol und mit 
allem gewürzt, was auch traditionell in einen 
Glühwein gehört. 
Aber wirklich nur für Schlimme Gäste… 
0.33 l | 8.50 
 
Alle hausgebrauten Biere sind obergärige 
Kellerbiere, ungefiltert und nicht pasteurisiert. 


