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Ein triankisches Paradies!

Aul Ihren Besuch freut sich
Familie Hirsch-Gunther

mfo@roemerholf-kitzingen.de www.roemerhof-kitzingen.de
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Rund um das Landgasthaus Romerhot

Sie suchen fiir Ihre Feier das richtige Ambiente? Dann sind Sie bei uns genau rich-
tig. Der Romerhof besteht schon seit 130 Jahren und wurde frither ausschlieRlich
fiir die Landwirtschaft genutzt. In den 80er Jahren kam der Weinbau hinzu und
die Heckenwirtschaft wurde eroffnet. Anfangs noch in der Wohnstube. Mit der
Zeit wurde der Biergarten ausgebaut und hat sich zu einem klemen frinkischen
Paradies entwickelt.

Der Romerhof ist nicht nur einmalig gelegen, sondern bietet auch das richtige Am-

biente fur traumhafte, unvergessliche Feste.
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Starten Sie Ihre Feler auf unserer Ter-

'assc

Fingerahmt vom ERbach, dem Haupthaus und dem groen Auslauf hegt die Ter-
rasse windgeschiitzt. Ob fiir den Stehempfang oder Fingedeckt zur ersten Erho-
lung- die Terrasse sitmmt Sie und Ihre Giste auf den weiteren festlichen Rahmen
des Tages ein. Starten Sie Thr Fest hier mit einem Sektempfang, reichen Sie nach
emem kurzen Spaziergang Kaffee und Kuchen und lassen Sie die bezaubernde

Aussicht auf sich wirken.

Moglichkeiten: Fingedeckt fiir bis zu 160 Personen
Stehempfang
Kaffee- und Kuchenbuffet
Offener Gnill

Freie Trauungen: Hierfiir iibernehmen wir gerne den Aufbau inkl. Binke, Stiihle,

Tische, Schirme und Hussen
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Das Highlight fir rauschende Feste

Unsere Eventscheune

Nicht nur im Sommer lidt unsere Scheune zum Felern
em. Das solide Natursteimngebiaude mit der hohen Decke
bietet auch 1m Frihling und Herbst emen urigen Platz
tir Ihre Feler. Zusammen mit dem davor hegenden Hof
bietet sie einen emnmaligen Platz fir Thre Feier. Felern
Sie ungestort mit bis zu 160 (mit Anstellzelt) Personen in &
den Morgen.

Moglichkeiten:  bis zu 160 Personen.
Mindestanzahl 75 Erwachsene
April bis November
Grillstation
Buffet
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Unsere Gaststube mit Nebenzimmer

Hier finden bis zu 55 Personen Platz. Ein wirklich geeigneter Raum fiir den alle-
rengsten Freundes- oder Familienkreis. Unsere Chefin nimmt sich gerne Zeit fiir
eine personliche und wunschgerechte Beratung, Ihren Anforderungen und Vorstel-
lungen angepasst.

Moglichkeiten: bis zu 55 Personen
Gangjihrig

Menu
Butffet
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Fuar die Kids

Bel1 uns sind natiirlich die Kinder ganz herzlich willkommen.

Ein groler Abenteuerspielplatz fiir Gro und Klein in unserem Auslauf bietet ge-
niigend Moglichkeiten fiir die Kinder.

Ob Hiiptburg, Clown oder Animation: Es ist alles moglich! Hier konnen alle emn

Fest genieRen.

Unsere romantische
Feuerstelle

Wenn Sie es ganz urig mochten, konnen Sie auch
gerne bel uns den Lagerfeuerplatz buchen.

Hier koénnen Sie und Ihre Giste zu spiter Stunde ge-
mutlich um das Lagerfeuer sitzen und den Tag Revue
passieren lassen.

GroRes Lagerfeuer:

Fackeln:
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Wichtige Informationen fiir Sie und uns!

Um Ihnen ein individuelles Angebot zu erstellen, mochten wir Sie bitten folgenden
Informationsbogen auszufiillen und an uns zuriick zu geben.

Name:

Vorname:

Strale:

PLZ/Ort:

Telefon:

E-Mail:

Datum der Feler:

Personenanzahl: Erw. davon Kinder Jahre

In welchem Raum mochten Sie feiern?

Gaststube Scheune (Mindestanzahl: 75 Erwachsene)

Terrasse

Empfang/Uhrzeit:
Mittagessen/Uhrzeit:
Kaffee u. Kuchen/ Uhrzeit:
Abendessen/Uhrzeit:

Kaltee und Kuchen

Der Kaffee wird pro Kanne abgerechnet

pro Kanne ja nein

Werden Kuchen selbst mitgebracht, berechnen wir emen Gedeckpreis

Servierzeit der Hochzeitstorte:



Emplang

Romerhof Aperol
(Pfirsichlikor mit Sekt aufgegossen)

Secco Frizzante Valentin

Orangensaft

Ja
Ja

Ja

nein

nein

nein
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Kleine Gaumenireuden zum Emptang

Flammkuchen
Canapeés
Kasesticks

Min1 Gebick gemischt
stk und deftig

Buttetvorschlige

Ja
Ja

Ja

nein

nein

nein

nein

Finden Sie unten. Gerne erstellen wir Ihnen auch individuell ein Buffet nach Thren

Vorstellungen und Themen.

Das Ment bzw. Buffet 1st fiir Kinder bis zum vollendeten 6. Lebensjahr fre1. Fir
Kinder bis zum vollendeten 12. Lebensjahr werden 509% des Meniis bzw.

Buffetpreises berechnet.

Getranke

Fine Getrinkeauswahl 1st der Mappe
beigefiigt.
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Dekoration

Dekorieren Sie Thre Tische selbst? Ja  nein

Kerzenleuchter mit Kerzen

Klein Ja  nein
GroR Ja  nein
Stuhlhussen weil Ja  nein
Husse fur Stehtische zum Empfang Ja  nein
Bierbankgarnitur mit Hussen Ja  nein
Bierbank mit Hussen ja  nein
Stoffservietten weill Ja  nein

Tischpauschale Eventscheune

(Tischtuch weiR, Servietten, Geschirr, Teelichter)

Tischpauschale 1m Garten

Geschenketisch Ja  nein
Wir haben 4 Kinderstiihle!

Musik/ T'echnk

Fiir Thre musikalische Begleitung bietet unsere
Eventscheune ausreichend Platz. Eine eigene
Biihne steht fiir Ihre Band oder Thren DJ zur
Verfiigung.

Ab 1.00 Uhr bitten wir um gediegene Lautstir-
ke.

Wir bitten um Verstandnis, dass ab 3:00 Uhr
die Musikanlage wegen der umliegenden Nach-

barschaft vollstindig abzustellen 1st.
Vielen Dank!

Service
Ab 1.00 Uhr wird e Servicezuschlag von 30,00€ je Stunde pro Servicemitarbeiter.

Reimigung
Fir die Endremigung der genutzten Flichen (Eventscheune, Toiletten, Gartenter-
rasse und Innenhof) berechnen wir eine einmalige Reinigungsgebiihr.
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Weitere wichtige Adressen fir Sie:

Fir die Beleuchtung und Innen-/Deckendekoration:

] 2-Event

BN Wasenmeisterei 1
g * 97342 Marktsteft
(A W

Tel. 016090725451

www.2event.de

Zelte:
Schenk Spass
Wiirzburger Stralle 41
97246 Eibelstadt
Handy: 0163/ 1977582
E-Mail: info@schenkspass.cu

Fir Ihren Blumenschmuck:
Blumen und Pflanzen

Kohl- Kitzingen

Tel.: 09321 - 5485

Fir Ihre Organisation und
Kinderbetreuung:

Event-Schminken - Baio - Eisenheim

Tel.: 0163-1707344 / 01739440774

Fir Ihre Kuchen und Hochzeitstorte:
Back- und Tortenservice - Kitzingen Tel.: 09321-389510

Musik-Ton-Event

Band: Voyage Entertainment
Vorgebirgstr. 65, 50677 Koln
Tel: +49 (221) 997871-8 /-0

www.voyage-entertainment.de

Sicher nach Hause: Taxi Eberhard Alesi - Kitzingen Tel.: 09321-35913
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All-Inclusive-

Angebot

ab 75,90 €

Fiir einen Festpreis ab 75,90 € pro Person konnen Sie sich ein 3-Gang-Butffet
zusammenstellen.

Alle alkoholfreien Getrinke, Wein und Bier, sind von 18.00 - 23.00 Uhr 1n-

klusive.

Wiihlen Sie nachfolgend

1 Suppe

1 Sorte Fleisch (230 Gramm pro Person)

2 Beilagen

1 Gemiisebeilage oder klemes Salatbuffet und
2 Cremes aus unserem Basismenii aus.

Es 1st fur jeden etwas dabei!

Sie kénnen jederzeit Speisen und Getrianke zusitzlich gegen emen Aufpreis
bestellen. Spirituosen, Cocktails, Sekt und warme Getrinke kénnen ebenfalls
extra dazu bestellt werden.

Es 1st ein tolles Angebot und macht Thre 7 S
Feier zu emer kalkulierbaren Angele- - | | o SN
genheit. Nutzen Sie dieses Angebot und | gl J. P "}"

lassen Sie sich von unseren Gaumen-
freuden verwohnen.

Zur Information:

Gerne dirfen Sie Ihre Kuchen selbst mitbringen.
Nachbestellungen von Fleisch- oder Fischbeilagen
werden pro Person extra berechnet. Bitte haben
Sie Verstiandnis dafiir, dass alle sonstigen Speisen
und Getrianke nur tiber unser Haus zu beziehen sind. Ihre besonderen Bestellwiinsche erfillen

wir Ihnen natiirlich gerne und nehmen uns gern Zeit fiir ein personliches Beratungsgesprich mit
Ihnen!
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Suppen

(wihlen Sie sich 1 Suppe aus)

Rinderbrithe mit Nudeleinlage
Frinkische Flidlesuppe
Frankische Mostsuppe
Italienische Minestrone (vegan)

Portugiesische Gazpacho (vegan)
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Hauptgang

(wahlen Sie sich 1 Sorte Fleisch aus)

Knuspriger Schweinebraten:

Senfsolle

KimmelsoRe

RahmsoRe

BratensoRe

gefiillter Nacken mit Schinken und Kise

Schweinelachs:
PleffersoRe
Rahmsole

als Saltmbocca
oder gefillt mit Knoblauch-Lauchtfullung
oder mit Champignons

Rinderbraten:

Burgunder in Rotwein-Preiselbeer-Sauce
Sauerbraten

Zwiebelrostbraten

Gelligel:

Putensteak natur oder uiberbacken
Hihnchenbrust natur oder uiberbacken
Putenrollbraten gefullt mit Mozzarella
und Spinat
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Beilagen

(wihlen Sie sich 2 Beilagen aus)
Kroketten

Spiitzle

Semmelnudeln
Ofenknoblauchkartoffeln hausgemacht
Ofenkartoffeln (Kartoffel im Ofen gebacken) mit Kriuter-Dip
Rosmarinkartofteln

Rosti

KloRe

Reis oder Curryreis

Gemuse

(wihlen Sie sich 1 Gemisebeilage aus)

Ofengemiise
Mediterranes Gemiise mit Parmesan
Buttergemiise

oder em

klemes Salatbutfet mi

5 Salaten

Karottenananas

Griner Marktsalat (vegan)

Gurkensalat in Dillrahmdressing
"Tomatensalat mit Balsamico-Olivenol-Dressing
Rote-Beete-Salat mit Walniissen und Fetakiise



Dessert

2 Cremes

Zitronen-Secco-Mousse
Bayerische Creme

Schoko-Quark-Creme

Mousse au Chocolate

welll oder braun
Panna Cotta
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All-Inclusive-

ngebot
ab 95,90¢€

BBQ

Fiir einen Festpreis ab 95,90 € pro Person kéonnen Sie IThr BBQ genieRen.
Alle alkoholfreien Getrinke, Wein und Bier, sind von 18.00 - 23.00 Uhr 1n-
klusive.

Wiihlen Sie nachfolgend

1 Vorspeise

10 Fleischsorten (300 Gramm pro Person) und Maiskolben vom Grill

1 groRes Salatbuffet mit 8 Salaten und

1 Dessert oder 2 Cremes aus unserem Basisment aus.

Sie kénnen jederzeit Speisen oder Getrinke zusitzlich gegen emen Aufpreis
bestellen. Spirituosen, Cocktails, Sekt und warme Getrinke koénnen ebenfalls
extra dazu bestellt werden.

Es 1st e tolles Angebot und macht Ihre Feier zu emer kalkulierbaren Ange-
legenheit. Nutzen Sie dieses Angebot und lassen Sie sich von unseren Gau-
menfreuden verwohnen.

Zur Information:

Gerne diirfen Sie Thre Kuchen selbst mitbringen. Nachbestellungen von Fleisch- oder Fischbeila-
gen werden pro Person extra berechnet. Bitte haben Sie Verstindnis dafiir, dass alle sonstigen
Speisen und Getrinke nur iber unser Haus zu beziehen sind. Ihre besonderen Bestellwiinsche
erfiillen wir Ihnen natiirlich gerne und nehmen uns gerne Zeit fiir ein personliches Beratungsge-
sprach mit IThnen!
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Vorspelse

(wihlen Sie sich 1 Vorspeise aus)

Tomatencremesuppe
Portugiesische Gazpacho (vegan)

Mozzarella mit Strauchtomaten

und Basilikum auf Balsamico-Dressing
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BBQ

Rumpsteak
Riickensteak
Lendenmedaillons
Putenspie

Putensteak
Hihnchenbrust
Gnllfackeln

Cevapcici

Niirnberger Wiirstchen
Chicken Nuggets

Maiskolben vom Gnill
Lachs nach kreolischer Art gegen Aufpreis

Grnillsaucen

u.a. Ketchup, Mayo, BBQ, Knoblauch, Curry, Cock-
tail, Dyjonsenf

Groles Salatbuffet mies saaten

Karotten-Ananas-Rohkostsalat

Griiner Marktsalat (vegan)

Gurkensalat in Dillrahmdressing

"Tomatensalat mit Balsamico-Olivenél-Dressing

Rote-Beete-Salat mit Walniissen und Fetakiise

Rucola-Parmesan-Salat

Mediterraner Nudelsalat

Frankischer Kartoffelsalat mit Speckwiirfeln
Zusitzhich: Knoblauchbaguette oder Partybrotchen
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Dessert

1 Dessert

Hausgemachter Obstsalat
Mango- oder Himbeersorbet
Vanilleeis mit heillen Himbeeren
Vanilleeis mit roter Griitze
Gemuischtes Eis Furst Pickler

oder

2 Cremes

Zitronen-Secco-Mousse
Bayerische Creme
Schoko-Quark-Creme
Mousse au Chocolate
welll oder braun

Panna Cotta
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Zusatzlich bestellbare Speisen

Aus unserer Mentikarte konnen Sie sich ganz individuell

ein Buffet zusammenstellen. Es 1st fur jeden Gaumen etwas da-
bei.

Gerne konnen Sie uns auch eigene Vorschlige und Winsche
mitteilen, die wir gerne fur Sie erfiillen!

Vorspelsen

Parmaschinken auf Honigmelone

geraucherter Lachs mit Baguette und RemouladensoRe
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum auf Balsamico-Dressing
Roastbeel mit RemouladensoRe und Baguette

Antipasti

*Auberginen in Ol angebraten und mit ital. Kriutern mariniert
* Zucchini in Ol angebraten und mit ital. Kriiutern mariniert
“Paprika in Ol angebraten und mit ital. Kriiutern mariniert
*Mozzarella mit Tomaten und Basilikum auf Balsamico-Dressing
*EFingelegte Champignon in Wein-Essig-Sud
Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich u. Baguette
Klemer Marktsalat mit Shrimps und WeiRbrot

Pasta gefiillt oder ungefiillt iiberbacken

Carpaccio auf Rucolasalat und Parmesan

Mitternachtssnack

Internationale Kéiseplatte mit frischen Friichten, Baguette & Brotchen
Internationale Kise- & Wur stplatte mit frisch. Friichten, Baguette & Brotchen
Curl'le 1Irst mit Baguette
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Suppen

Hochzeitssuppe (Leberknodel, GrieRnockerl, Einlagen)
Gurkencremesuppe

Tomatencremesuppe
Karotten-Ingwer-Suppe

Mostsuppe

Brokkolisuppe

Lauchcremesuppe

Kressesuppe

Champignoncremesuppe

[talienische Minestrone egan)

Portugiesische Gazpacho vegan)
Je nach Saison:

Steinpilzsuppe
Spargelcremesuppe
Kirbiscremesuppe
Birlauchcremesuppe

Salate

Karotten-Ananas-Rohkostsalat

Gruner Marktsalat (vegan)

Gurkensalat in Dillrahmdressing

"T'omatensalat mit Balsamico-Olivensl-Dressing (vegan)
Rote-Beete-Salat mit Walniissen und Fetakiise
Bohnensalat mit Speckwiirfeln
Rucola-Parmesan-Salat

Mediterraner Nudelsalat

Frankischer Kartoffelsalat mit Speckwiirfeln
Krautsalat mit Curry und geschmiilzten Rosinen (vegan)
Bauernsalat mit Fetakise, Paprikasalat cegan)
Linsensalat mit Honig-Senf Dressing
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Fleischgerichte

Tafelspitz an Meerettichsauce und Preiselbeeren
Putenbrust Natur mit feinem Mandelséfchen
Sauerbraten eingelegt in Wein-Essig-Sud
Burgunderbraten an Rotweinpreiselbeersoe
Lende an ChampignonrahmsoRe
Schweinebraten mit dunkler Biersauce

gefiillter Putenrollbraten mit Mozzarella-Spinatfiillung
gefiillter Nacken mit Kiise und Schinken
Mailianderschnitzel im Parmesanmantel panierten
Rehbraten

Kalbsrollbraten

Wildragout

Spanferkelrollbraten

Schiufele

Entenbrust an OrangensoRe

Fischgerichte

Lachsfilet nach kreolischer Art
Z.anderfilet an Zitronensauce

Beilagen

KloRe, Semmelknodel, frinkische Weimnnudeln,
Semmelnudeln, Spitzle, Herzoginkartotfeln, hausge-
machte Ofenknoblauchkartofteln, Ofenkartofteln
(Kartoffel im Ofen gebacken), Rosmarinkartoffeln,
Rosti, Country Potatoes, Kroketten, Reis, Ingwer-Cur-
ry-Reis
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Gemuse

Brokkoli
Rosenkohl
Blumenkohl
Blaukraut
Karotten
Mischgemiise
Gemiisegratin
Speckbohnen
Sauerkraut
Mediterranes Ofengemiise
Bayrisch Kraut

Dessert

Parfait mit Himbeeren ohne Gelatine oder andere Ge-

schmacksrichtung

Vanilleeis auf Himbeeren
Tiramisu

Obstsalat

Mousse au Chocolate
Apfelkiichle an Vanilleeis
Zimtpflaumen an Vanilleeis
Frische Erdbeeren an Vanilleeis (nach Saison)
Birne Helene

Walnusseis an heier SchokosoRe
Zitronen-Secco-Mousse
Panna Cotta

Schokoladen-Quark Creme
Fiirst-Piickler Eiscreme mit Schoko/Vanille/Erdbeere



Weine aus Sommerach

Weinschorlen rot oder weil

M.T. H. Kabinett trocken
Silvaner QbA trocken
Bacchus QbA halbtrocken
Rotling QbA halbtrocken
Domina QDbA trocken
Secco Frizante Valentin

Bier
Pils
Pils alkoholfre1

Hefeweizen

Hefeweizen alkoholfrel
Landbier
Radler

Spirituosen

Zwetschgenschnaps
Mirabellenschnaps
Williamschristschnaps
Ramazotti
Haselnussschnaps

_,_;‘

0,251
0,50 1
0,251
0,251
0,251
0,251
0,251
0,101
0,701

0,50 1
0,50 1
0,50 1
0,501
0,50 1
0,50 1

409% 2cl
40% 2cl
40% 2cl
309% 2cl
25% 2cl

Aperitifs & Longdrinks

Hugo, Aperol Spritz, Lillet Wild Berry
Prosecco auf Eis

Vodka mit Redbull, O-Saft

Jack Daniels mit Coca-Cola

Asbach Uralt mit Coca-Cola

Gin Tonic

0,251
0,251
0,30 1
0,30 1
0,30 1
0,30 1
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Cocktails

Cuba Libre 0,301
Caipirinha 0,301
Mojito 0,301
Touch Down 0,301

Kalte Getranke

Mineralwasser Flasche (Medium oder Spritzig) 0,75 |
Coca-Cola 0,501
Coca-Cola hight 0,501
Frucade Zitrone 0,501
Frucade Orange 0,501
Frucade Spez 0,50 1
Apfelschorle 0,501
Orangensaftschorle 0,501
Johannesbeernektar-Schorle 0,501
Orangensaft 0,201

1,001

Warme Getranke

GroRer Pott Kaffee
Milchkaftee

Cappuccino

Latte Macchiato

Espresso

HeiRke Schokolade mit Sahne
Glas Tee
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Allgemeine Geschiftsbedingungen

§ 1 Vertragsverembarungen

(I) Durch die Annahme der AGBs in schriftlicher Form und die Unterzeichnung des
Dienstleistungsvertrages kommt es zu einer iiberemstimmenden Willenserkliarung (Ver-
trag) zwischen dem Nutzungsgeber, Landgasthaus Romerhof, und dem Nutzer, Kunde.
Mit der Annahme des Angebots willigt der Nutzer in die allgemeinen Geschiftsbedingun-
gen des Nutzungsgebers ein.

(2) Der Nutzer ist verpflichtet, fehlende Vertragsvereinbarungen unverziglich, spitestens
am Folgetag der Veranstaltung, dem Nutzungsgeber personlich oder schriftlich anzuzei-
gen. Wird der Nutzungsgeber nicht unverziglich oder spitestens am Folgetag dartiber in
Kenntnis gesetzt, kann der Nutzer keine Anspriiche geltend machen.

§ 2 Zahlungsbedingungen

(1) Fir eme verbindliche Buchung der Raumlichkeiten miissen die AGBs sowie der
Dienstleistungsvertrag unterschrieben werden.

(2) Die finale Personenanzahl ist dem Nutzungsgeber bis spitestens 7 Tage vor der Ver-
anstaltung mitzuteilen. Sollte dem Nutzungsgeber mnerhalb der Frist keine Zahlen be-
kannt gegeben werden, nutzt der Nutzungsgeber die zuletzt laut Angebot festgehaltene
Personenanzahl.

(3) Der Nutzer hat den Endbetrag der Gesamtrechnung spitestens 14 Tage nach Erhalt
der Gesamtrechnung zu bezahlen.

(4) Alle Preise richten sich nach der aktuellen Meniimappe, die der Nutzungsgeber dem
Nutzer zuletzt zugesandt hat, oder schriftliche Vereinbarungen, die der Nutzungsgeber
mit dem Nutzer individuell vereinbart hat. Alle genannten Preise sind mkl. der derzeit
giltigen Mehrwertsteuer von 19% oder 7%.

(5) Der Veranstalter 1st berechtigt, den verembarten Preis oder einzelne Speisen- & Ge-
trinkepreise anzupassen, sofern sich nach Vertragsschluss und bis spitestens 30 Tage vor
der Veranstaltung die Kosten fiir wesentliche Leistungsbestandteile (z. B. Lebensmuttel-
preise, Personalaufwand, Energiekosten) um mehr als 5 9% erhohen. Eine Preiserhohung
wird dem Kunden schriftlich mitgeteilt. Ubersteigt die Preisanpassung 10 9% des urspriing-
lich vereinbarten Preises, steht dem Kunden ein auRerordentliches Riicktrittsrecht zu.

§ 3 Stornierung

Eine Stornierung bedarf der Schriftform. Nach schriftlicher Bestitigung der AGBs und
des Dienstleisungsvertrages fallen folgende Stornierungsgebiihren an:

bis 300 Tage vor dem Veranstaltungstermin: 30%

bis 240 Tage vor dem Veranstaltungstermin: 50%

bis 120 Tage vor dem Veranstaltungstermin: 60%

bis 90 Tage vor dem Veranstaltungstermin: 70%

bis 60 Tage vor dem Veranstaltungstermin: 80%

bis 30 Tage vor dem Veranstaltungstermin: 909%

danach: 1009%

des vereinbarten Angebotspreises oder, falls kein Angebot vorliegt, des Pauschalpreises in
Hohe von 75,90 EUR pro Person.
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§ 4 Mindestanzahl

(1) Die Nutzung der Eventscheune ist ab einer Mindestpersonenanzahl von 75 Erwach-
senen oder Personen, die das 13. Lebensjahr erreicht haben, moglich. Die Nutzung des
Gastraumes 1st ab einer Mindestpersonenanzahl von 40 Erwachsenen maoglich.

(2) Als Personenanzahl verstehen sich alle Giste, die voll berechnet werden, also ilter als
12 Jahre sind.

(3) Bel einer geringeren Personenanzahl unter 75 Personen wird dem Nutzer die Diffe-
renz zum Erreichen der Mindestpersonenanzahl gegen einen Aufpreis in Rechnung ge-
stellt. Beim Uberschreiten der vereinbarten Personenanzahl gilt dies als neuer Richtwert
fir die Kalkulation der Gesamtrechnung.

§ 5 Verzehr von Speisen und Getrinken

(1) Der Nutzer darf Kuchen selbst mitbringen. Andere eigene Getrinke und Speisen diir-
fen nicht mitgebracht und/oder verzehrt werden. Mogliche Ausnahmen sind im Vorfeld
anzufragen. Sollten eigens mitgebrachte Speisen/Getrinke ohne Absprache verzehrt wer-
den, so behilt sich der Nutzungsgeber das Recht vor, diese Speisen/Getrianke in Rech-
nung zu stellen.

(2) Eine Anderung des Meniis muss dem Nutzungsgeber spitestens 21 Tage vor der
Veranstaltung schriftlich mitgeteilt werden.

(3) Bei den All-inclusive-Angeboten sind alle alkoholfreien Getrinke, Wein und Bier von
18.00 - 23.00 Uhr inkludiert. Vor oder nach diesem Zeitraum werden alle bestellten Ge-
trinke entsprechend der Preishiste verrechnet. Apernitifs, Cocktails, Spirituosen oder Kaf-
feegetranke sind 1im Preis nicht enthalten.

(3) Die kalkulierte Menge der Fleisch- und Fischbeilagen betrigt ber dem All-Inclusive-
Angebot fiir 75,90 Euro msgesamt 230 Gramm pro Person und bei dem All-Inclusive-
Angebot fiir 95,90 Euro msgesamt 300 Gramm pro Person. Diese Angaben beziehen sich
auf die durchschnittliche Menge aller Fleischbeilagen. Insbesondere bei dem All-Inclusi-
ve-Angebot fiir 95,90 Euro ist zu beachten, dass es sich hierbei nicht um Finzelangaben
handelt. Hoherpreisige Beilagen wie etwa Rumpsteak werden nicht pro Person kalkuliert.
Bei einer zusitzlichen Nachbestellung wihrend des Buffets werden die Fleisch- oder
Fischbeilagen pro Person gegen Aufpreis nachberechnet.

§ 6 Dekoration und personliche Gegenstinde

(1) Bel Buchung der Riumlichkeiten ist es dem Kunde nach vorheriger Absprache gestat-
tet, am Vortag ab 16 Uhr zum Zwecke der Vorbereitung (z.B. Dekoration, Eindecken
usw.) das Gebiude zu betreten und das Dekorationsmaterial anzubringen.

(2) Der Nutzungsgeber behiilt sich das Recht vor, die Dekoration spiter zu verlangen, so-
fern am Vortag der Feierlichkeit die Raumlichkeit fiir eine andere Veranstaltung genutzt
wird. In diesem Fall iibernimmt der Nutzungsgeber nach Riicksprache und auf Wunsch
des Nutzers die Dekoration.

(3) Am Folgetag der Feier sind alle vom Kunde mitgebrachten Gegenstinde und Dekora-
tionsmaterialien bis spitestens 15 Uhr zu entfernen. Im Falle emer externen Veranstal-
tung am Folgetag kann der Nutzungsgeber das Entfernen der Gegenstinde und Dekorati-
onsmaterialien schon frither verlangen.



£ ANDGASTHAUS

v’:‘ 4 -
— { OMERHOF

§ 7 Haftung

(1) Der Kunde hatftet fiir alle aus der Benutzung emngetretenen Schiden, die durch ihn,
seine Giste, Besucher oder seine Beauftragten verursacht worden sind. Das Betreten und
die Benutzung des Spielplatzes sind auf eigene Gefahr. Der Nutzungsgeber {ibernimmt
kemerler Haftung fiir Unfille, die von dem Nutzer oder Besucher der Veranstaltungsob-
jekte verursacht oder verschuldet sind. Der Nutzungsgeber tibernimmt fiir die Garderobe
oder Privatsachen des Nutzers und seiner Giste keine Haftung. Eltern haften fiir ihre
Kinder.

(2) Sofern ein Riicktrittsrecht des Nutzers innerhalb einer besttmmten Frist schriftlich
verembart wurde, 1st der Nutzungsgeber innerhalb dieses Zeitraums seinerseits berechtigt,
vom Vertrag zuriickzutreten, wenn Anfragen anderer Kunden nach der gebuchten Leis-
tung vorliegen und der Nutzer auf Riickfrage des Nutzungsgebers auf sein Recht zum
Riicktritt nicht verzichtet.

§ 8 Parkmoglichkeiten

Stellpliitze fiir die Giste befinden sich am Haupteingang zur Eventscheune. Weitere
Parkplitze befinden sich auf der Hinterseite beim Spielplatz. Nach Riicksprache darf der
Nutzer das Hochzeitsauto im Innenhof parken.

§ 9 Musik

(1) Die Musik mit Verstirker ist ab 1 Uhr auf moderater Zimmerlautstirke einzustellen.
Die Musik ist ab 3.00 Uhr vollstindig abzustellen.

(2) Eine eventuelle Meldung an die GEMA bzw. anfallende GEMA-Gebitihren hat der
Nutzer zu melden bzw. direkt an die GEMA zu bezahlen. Der Nutzer stellt den Nut-
zungsgeber aus allen hieraus resultierenden Haftungsanspriichen frei.

§ 10 Sonstiges

(1) Abweichende Verembarungen oder Nebenabreden bediirfen zu threr Wirksamkeit
der Schriftform.

(2) Sollten einzelne Bestimmungen des Vertrages - einschlieRlich dieser Geschiftsbedin-
gungen - unwirksam sein, bertihrt dies die Wirksamkeit der tibrigen Bestimmungen
nicht. Die Parteien werden die unwirksamen Bestimmungen unverziiglich durch solche
wirksam ersetzen, die den unwirksamen in ithrem wirtschaftlichen Zweck moglichst nahe-
kommen.



