KINDERGERICHTE
bis 14 Jahre

Rauberteller ,,Hotzenplotz”
Die Kinder raubern bei ihren Eltern,
Teller und Besteck werden extra gereicht

i

Kinderfrihstiick 3.50
1 Brétchen, Honig-Smacks mit Milch, Nutella, Butter und frisches Obst

Pumuckl 6.90
Kleines Kalbschnitzel mit Pommes frites, Gemuise und als Nachtisch
1 Kugel Vanilleeis®

Jim Knopf 4.90
Hausgemachte Spatzle in Kdse-Sahne-Sauce, mit Streifen vom Saftschinken?2,
Gouda-Kase Uiberbacken und als Nachtisch 1 Kugel Vanilleeis®

Kapt'n Blaubar 5.20
Goldgelb gebackene Fischstabchen mit hausgemachtem Kartoffelpiiree
und als Nachtisch 1 Kugel Vanilleeis®

Pinocchio 5.90
Gegrillte Hihnchenbrust mit hausgemachtem Kartoffelpiiree,
Gemdse, Bratensauce und als Nachtisch 1 Kugel Vanilleeis®

7\ &
v

Malblatter und Malstifte stehen auf Wunsch zur Verfligung.

©

Gerne erwdarmen wir lhre Babyglaser.

&

Auch Kinderhochstiihle sind vorhanden.



FRUHSTUCK

Montag bis Freitag von 9 bis 13 Uhr
Samstag und Sonntag von 9 bis 15 Uhr

Kinderfrihstlick (bis 14 Jahre)
1 Brétchen, Honig-Smacks mit Milch, Nutella, Butter und frisches Obst

Mini-Frihstilick
% belegtes Brotchen, wahlweise mit Wurst, Kase oder gekochtem Schinken?2,
1 gekochtes Bio-Ei, hausgemachter Vanillequark mit frischen Friichten

Berliner Zwiebelmett®3°
mit Cornichons, Butter und 1 Brotchen

Steinofen-Baguette-Frihstlick
Steinofenbrot, % belegt mit gekochtem Schinken2, % belegt mit Gouda,
1 gekochtes Bio-Ei, hausgemachter Vanillequark mit frischen Friichten

SiRes Frihstiick
Crépe mit hausgemachtem Vanillequark und Caramelsauce, 1 gekochtes Bio-Ei,
frisches Obst, Konfitiire, Nutella, Butter, Croissant, Brotchen

Kleines Friihstiick
Emmentaler, italienischer Landschinken?, Paprika-Frischkadse, Rihrei aus 2 Bio-
Eiern mit Tomaten und Kése, frisches Obst, Butter und ein gemischter Brotkorb

Kasefrihstick

Gouda, Barlauchkase, gebackener Camembert in Sesamhiille mit Preiselbeeren,
Paprika-Frischkdse, hausgemachter Eiersalat3, gebackene Poppers® mit Cheddar
gefullt, Tomate-Mozzarella mit Basilikum-Pesto, Oliven?, frisches Obst, Butter
und ein gemischter Brotkorb

Gemischtes Frihstlick

Kalbsleberwurstl2, italienische Salamil2, Truthahnbrust2, Gouda,
gebackener Camembert in Sesamhiille mit Preiselbeeren, Rihrei aus
2 Bio-Eiern mit Schafskdse und Paprika, frisches Obst, Konfitiire,
Butter und ein gemischter Brotkorb

Schwedisches Friihstick

Gerduchter Lachs auf Kartoffelrésti mit Meerrettich-Schmand? und
hausgemachtem Honig-Senf-Dip, Rihrei aus 2 Bio-Eiern mit frischem Lachsfilet,
hausgemachter Shrimps-Salat?3, frisches Obst, Butter und 2 Scheiben Toast

Gerducherter Lachs??
mit Meerrettich-Schmand?! und hausgemachtem Honig-Senf-Dip, frisches Obst,
Butter und 2 Scheiben Toast

Englisches Frihstiick
3 Spiegeleier mit kross gebratenem Bacon?, Baked Beans in Tomatensauce, 3
Nirnberger Rostbratwiirstchen, Orangenkonfitlire, Butter und 2 Scheiben Toast

Italienischs Friihstlick

Italienischer Landschinken?, italienische Salamil2, gereifter Gorgonzola,
Tomate-Mozzarella mit hausgemachtem Basilikum-Pesto, mariniertes Gemdse,
Oliven'?, frisches Obst, Butter und ein gemischter Brotkorb

Steglitzer Teller

2 Minuten-Filetsteaks mit Sweet-Chili-Sauce, Rihrei aus 2 Bio-Eiern mit
Tomaten und Kase, mariniertes Gemiuse, Paprika-Frischkase, 2 kleine Bouletten
im Bacon-Speckmantel?, hausgemachter Vanillequark mit frischen Friichten,
Konfitlire, Butter und ein gemischter Brotkorb

3.50

4.90

4.90

6.40

6.90

7.40

9.80

9.80

13.50

10.90

10.80

10.80

13.50



Vegetarisches Frihstick 11.50
Gouda, Barlauchkdse, Gemiusesticks mit Krauterquark, Avocadocréme?,

hausgemachter Eiersalat3, gebackener Camembert in Sesamhiille mit

Preiselbeeren, marinierter Schafskase, frisches Obst, Konfitlire, Butter

und ein gemischter Brotkorb

Trucker Breakfast 8.90

3 Spiegeleier mit kross gebratenem Bacon? auf Bratkartoffeln-2

Western Breakfast 11.90

1 kleines argentinisches Rinderfilet, kross gebratener Bacon? auf
3 Bio-Spiegeleiern und Western-Potatoes

Hoppegarten Brunch 13.90
Rihrei aus 2 Bio-Eiern mit Tomaten und Kése, kross gebratener Bacon?,

Nirnberger Rostbratwiirstchen, gegrillte Hihnchenbrust mit hausgemachter

Krauterbutter, Barbecue-Rippchen, gebackener Camembert in Sesamhdille mit

Preiselbeeren, frisches Obst, Konfitlire, Butter und ein gemischter Brotkorb

Unsere gemischten Brotkorbe bestehen aus:
1 hellen Brotchen, 1 dunklen Brétchen,
rustikalem Steinofen- und Roggenbrot

Kleine Friihstiickserganzungen
kalt und warm

Naturjoghurt mit frischen Friichten und Honig 3.20
Vanillequark mit frischen Friichten 3.40
Musli mit frischen Friichten, Honig, Joghurt oder Milch 3.40
Hausgemachter Obstsalat von frischen Friichten 3.40
Milchreis mit Zucker und Zimt 2.90
Milchreis mit Apfelmus 3.00
Crepe, wahlweise gefiillt mit Vanillequark oder Nutella 3.60
2 kleine Pancakes mit Bio-Ahornsirup und Butter 3.60
2 kleine Pancakes mit Vanillequark und frischen Friichten 3.60
5 Scheiben kross gebackener Bacon? 2.90
3 Nirnberger Rostbratwiirstchen 3.60
% gebackener Camembert in Sesamhiille mit Preiselbeeren 3.20
Portion Zwiebelmett'3* 3.20
Riucherlachs mit Meerrettich-Schmand?® oder Honig-Senf-Dip 4.80
Rihrei natur 3.20
RUhrei mit frischem Schnittlauch 3.30
Rihrei mit Tomaten und Mozzarella 3.40
Rihrei mit gekochtem Schinken'? 3.40
Rihrei mit Bacon? 3.60
Rihrei mit Kdase und Tomaten 3.40
Rihrei mit Lachs und frischen Krautern 4.00
Rihrei mit Schafskdse und Paprika 3.80

Wir verwenden ausschlieBlich Bio-Eier.

zusatzlich:

Konfitiire, Honig, Nutella, Butter je 0.80
1 gekochtes Bio-Ei 1.40
Brot, Brotchen, Baguette, 2 Scheiben Toast je 0,60

Bagel Croissant je 1.60



Eierspeisen
Alle Eierspeisen werden aus 3 Bio-Eiern zubereitet
und mit Butter und Toast serviert

Spiegeleier oder Rihrei natur

Spiegeleier oder Riihrei mit krossem Bacon?
Spiegeleier oder Rithrei mit gekochtem Schinken'2
Spiegeleier oder Rihrei mit Tomaten und Kase
RUhrei mit frischem Schnittlauch

RUhrei mit Tomaten und Mozzarella

Rihrei mit Schafskdase und Paprika

Rihrei mit frischem Lachs und Krautern

SiiBRes

Naturjoghurt mit frischen Friichten und Honig
Hausgemachter Vanillequark mit frischen Friichten

Musli mit frischen Friichten, Honig, Joghurt oder Milch
Hausgemachter Obstsalat von frischen Friichten

5 kleine Pancakes mit Vanillequark und frischen Friichten
5 kleine Pancakes mit Butter und Bio-Ahornsirup

Bagels
zum Friihstick und bis Kiichenschluss

Sesambagel
mit pikantem Frischkase, Tomaten, Gurken und Schnittlauch

Lachsbagel
Sesambagel mit pikantem Frischkdse, gerduchertem Lachs und
Meerrettich-Schmand?

Italienischer Bagel

Sesambagel mit Butter, Rucola, italienischem Landschinken2, Parmesanspanen

und Olivenol

Club Bagel

Sesambagel mit gegrillter Hihnchenbrust, Mayonnaise3, Salat, Tomaten und

kross gebratenem Bacon?

Avocado Bagel
Sesambagel mit Avocadocreme? und Kase iberbacken

Hoppegarten Bagel

Sesambagel mit Salat, Tomaten, italienischer Salami'2, gekochtem Schinken2

und Gouda-Kase Uberbacken

5.60
6.60
6.50
6.50
5.80
6.80
6.90
7.50

4.90
5.60
4.90
4.50
6.40
6.80

5.20

7.90

7.50

7.90

5.90

6.90



Alle folgenden Gerichte werden ab 12 Uhr
fiir Sie frisch zubereitet

SNACKS ZU BIER UND WEIN

Nachos
Mexikanische Chips mit Jalapefios und Tomaten, dazu 2 Dips lhrer Wahl

Nachos Kase
Mexikanische Chips mit Jalapenos, Tomaten und Gouda-Kase Gberbacken,
dazu 2 Dips lhrer Wahl

Nachos Hahnchen
Mexikanische Chips mit gegrillter Hdhnchenbrust, Jalapefios,
Tomaten und Gouda-Kase tUberbacken, dazu 2 Dips lhrer Wahl

Grine Poppers
6 panierte Chilischoten®, geftillt mit Cheddarkéase, dazu ein Dip Ihrer Wahl

Jede weitere Chilischote®

Chicken-Wings
6 Stiick mit einem Dip Ihrer Wahl

Jeder weitere Chicken-Wing

Mozzarella-Sticks
6 Stlick mit einem Dip lhrer Wahl

Jeder weitere Mozzarella-Stick

Western-Potatoes
Wiirzige Kartoffelecken mit 2 Dips lhrer Wahl

Sukartoffel-Pommes
mit 2 Dips lhrer Wahl

Fingerfood-Teller

3 panierte Chilischoten?® gefillt mit Cheddarkase, 3 Mozzarella-Sticks,
3 Chicken-Wings, Nachos mit Jalapefios, Tomaten und Gouda-Kase
Uberbacken, Western-Potatoes sowie 3 Dips lhrer Wahl

Hausgemachte Berliner Boulette
aus gemischtem Rind- und Schweinefleisch, kalt oder warm, mit Senf oder
Ketchup? und Baguette

5 Nirnberger Rostbratwiirstchen
mit Senf oder Ketchup? und Baguette

Kase-Dessert
Kleine Auswahl verschiedener Kasesorten mit Baguette und Butter

Unsere Dips:
Avocado?, Barbecue, Feuer?, Krauterquark, Salsa2, Sour Cream, Sweet-Chili

Jeder zusatzlliche Dip

5.90

6.90

8.90

5.90

1.00

6.90

1.20

6.50

1.20

5.90

5.90

12.50

4.80

4.90

7.90

0.80



FLAMMEKUCHEN

Florentiner 9.90
mit Blattspinat, Zwiebeln und gereiftem Gorgonzola

Elsdsser 9.50

mit magerem Speck!-2, Zwiebeln und Schmand

Italiener 10.50

mit Mozzarella, Tomaten, italienischer Salami®2, Rucola und Tomatensauce

Argentiner 11.50
mit argentinischem Rinderfilet, Schafskase, Paprika, Peperoni, Oliven1?,
griinem Pfeffer und Tomatensauce

Thunfisch 9.90

mit Zwiebeln, Knoblauch, Peperoni, Gouda-Kase und Schmand

Gemise 9.90
mit buntem Gemdse der Saison auf Tomatensugo und frischem Parmesan

Mit italienischem Landschinken? als Ergéanzung 10.90
SUPPEN

Franzosische Zwiebelsuppe 4.40

mit Kdse-Cro(tons im Grill Gberbacken, dazu Baguette

Tomatensippchen 4.50
mit hausgemachtem Basilikum-Pesto, Krauterschmand und Baguette

Gulasch-Kartoffelsuppe 4,90
mit Krduterschmand und Baguette

SALATE

Kleiner gemischter Salat 4.50
Kleiner Gurkensalat 3.90
GroBer gemischter Salat 8.90

frische Blattsalate der Saison, Gurke, Kirschtomaten, Oliven?, Paprika, Peperoni,
Zwiebeln und 1 gekochtes Bio-Ei

Thunfischsalat 10.50
frische Blattsalate der Saison, Gurke, Kirschtomaten, Olivenl?, Paprika, Peperoni,
Zwiebeln und 1 gekochtes Bio-Ei

Lachssalat 11.50
Frischer gegrillter Lachs auf frischen Blattsalaten der Saison, mit Gurke,
Kirschtomaten, Oliven!l, Paprika, Peperoni und Zwiebeln

Rinderfiletsalat 12.50
Gegrilltes argentinisches Rinderfilet auf frischen Blattsalaten der Saison, mit
Gurke, Kirschtomaten, Oliven?, Paprika, Peperoni und Zwiebeln

Salat Modern 11.50
mit gegrilltem Hahnchenbrustfilet und gebratenen Champignonscheiben auf

frischen Blattsalaten der Saison, mit Gurke, Kirschtomaten, Oliven!?, Paprika,

Peperoni und Zwiebeln



Salat Diogenes
mit Schafskase auf frischen Blattsalaten der Saison, mit Gurke,
Kirschtomaten, Oliven?!, Paprika, Peperoni und Zwiebeln

Schafskasesalat
mit Honig und Thymian gratiniert, dazu Feldsalat mit Kirschtomaten und
Balsamico-Vinaigrette

Tomaten-Mozzarella-Salat
mit hausgemachtem Basilikum-Pesto und geschrotetem Pfeffer

Tomaten-Zwiebel-Salat
angemacht mit Olivendl, Salz und geschrotetem Pfeffer

Schwabischer Wurstsalat
mit Zwiebeln, Gewlrzgurke?3, Gouda und Streifen vom Bierschinkenl2,
fein abgeschmeckt mit Essig, Ol und Senf

Waihlen Sie aus unseren hausgemachten Dressings:

Balsamico-Vinaigrette
Gemiuse-Dijonsenfdressing
Joghurt-Krauterdressing
Balsamico und Olivendl

VEGETARISCHE GERICHTE

Blumenkohlmedaillon
goldgelb gebacken mit Kasefiillung, hausgemachter Sauce Choron?, dazu
Butterkartoffeln und ein frischer Salat mit Gemuse-Dijonsenfdressing

Camembert
in Sesamhiille gebacken, mit Preiselbeeren, fritierter Petersilie, dazu ein
frischer Salat mit Gemuse-Dijonsenfdressing

Crepe
gefillt mit Blattspinat, Tomaten, Schafskdse, gratiniert mit Curry-Hollandaise,

dazu Salatbeilage

Tomaten-Kartoffel-Gratin
mit Zwiebeln, Sauce Hollandaise und Gouda-Kase im Ofen iberbacken

Hausgemachte Kasespazle
mit Blattspinat, Gorgonzola, Zwiebeln und Gouda-Kase gratiniert

Rahmspinat

mit 3 Bio-Spiegeleiern und Kartoffelstampf

BERLINER KLASSIKER

Strammer Max
3 Bio-Spiegeleier mit Landschinken? auf Bauernbrot, dazu Delikatessgurke?3

Bauernfrihstiick
mit Speck!2, dazu Delikatessgurke?3

Pellkartoffeln in der Schale
mit hausgemachtem Krauterquark, Butter, Zwiebeln, auf Wunsch mit Leindl

10.40

10.90

8.50

7.90

9.50

9.20

9.20

9.90

9.80

9.60

8.90

8.20

9.50

8.40



Hausgemachte Eisbeinsiilze??
mit Bratkartoffeln2 und hausgemachter Remouladensauce?3

Frische Kalbsleber ,,Berliner Art”
mit gebraunten Apfel-Zwiebelringen und hausgemachtem Kartoffelpiree

Hacksteak a la Meyer
mit gebraunten Zwiebeln, einem Bio-Spiegelei, Erbsen, Mohren und
Bratkartoffeln1.2

Berliner Speckpfannkuchen®?
dazu ein kleiner Eisbergsalat mit Joghurt-Krauterdressing

Berliner Eisbein
ca. 1 kg Rohgewicht, frisch aus dem Kessel mit hausgemachtem Erbspiiree,
Sauerkraut und Kartoffeln — Zubereitungszeit ca. 45 min.

SCHLEMMEREIEN UND DEFTIGES

Hoppegarten Teller
2 kleine Schweinefilets mit Spargel, frischen Champignons, Shrimps und
Kartoffelrosti

Schlemmerfilet
2 kleine argentinische Rinderfilets mit Champignon-Krauterrahm und
Kartoffelrosti

Hausgemachte Kadse-Schinkenspatzle
mit Streifen vom Saftschinken2, Réstzwiebeln und Gouda-Kése gratiniert

Hahnchengeschnetzeltes
vom Hahnchenbrustfilet in Champignon-Rahm mit hausgemachten
Spatzle in Butter gebraten

Dialog von Matjesfilets?
an hausgemachter Hausfrauensauce?3, mit Zwiebeln, Bratkartoffeln'2, dazu ein
kleiner gemischter Salat mit Gemuse-Dijonsenfdressing

Lachsfilet

gegrillt, auf Zitronen-Hollandaise mit Blattspinat und Rosmarinkartoffeln

Antipasti-Teller

Italienischer Landschinken? auf Honigmelone, Avocadocrémel, mariniertes
Gemdise, marinierter Schafskése, Olivenll, gerducherter Lachs mit Meerrettich-
Schmand?, Butter, Brot und Baguette

Kaseplatte

Ausgewadhlte Kasesorten, gebackener Camembert in Sesamhille mit
Preiselbeeren, marinierter Schafskdse, Mozzarellasticks, Avocadocréemel,
frisches Obst, Butter, Brot und Baguette

Trucker Breakfast
3 Spiegeleier mit kross gebratenem Bacon? auf Bratkartoffeln.2

Western Breakfast
1 kleines argentinisches Rinderfilet, kross gebratener Bacon? auf 3 Bio-
Spiegeleiern und Western-Potatoes

8.90

13.40

10.90

8.80

12.90

12.90

13.90

9.90

12.50

12.50

16.80

11.80

14.50

8.90

11.90



AUS DER PFANNE UND VOM GRILL

Hoppe-Cheese-Burger

aus reinem Rindfleisch, Rohgewicht ca. 225 g, im Sesambrotchen, belegt mit
Tomate, Chester, roten Zwiebeln, Eisbergsalat, Gewiirzgurke?23 und
hausgemachter Relish-Sauce?3, dazu Pommes frites

Barbecue-Cheese-Burger

aus reinem Rindfleisch, Rohgewicht ca. 225 g, im Sesambrétchen, belegt mit
Tomate, Chester, roten Zwiebeln, Bacon?, Eisbergsalat, Gewtirzgurke23 und
hausgemachter BBQ-Sauce, dazu Pommes frites

Rinderfilet-Burger

argentinisches Rinderfilet, Rohgewicht ca. 160 g, im Sesambrotchen, belegt mit
Tomate, Rucola, Gewlirzgurke?3, Parmesan und hausgemachter Relish-Sauce?3,
dazu Pommes frites

Chicken-Burger

mit gegrilltem Hahnchenbrustfilet, im Sesambrotchen, belegt mit Tomate, roten
Zwiebeln, Eisbergsalat, Gewtirzgurke23 und hausgemachter Relish-Sauce?3,
dazu Pommes frites

Spareribs
Rohgewicht ca. 450 g, dazu eine Ofenkartoffel mit Krauterquark und
hausgemachte Barbecue-Sauce

Farmer Steak
Schweinenackensteak, Rohgewicht ca. 330 g, pikant mariniert, mit gebraunten
Zwiebeln und Bratkartoffeln2

Wiener Schnitzel
ein groRes Kalbsschnitzel mit Bratkartoffeln'2, dazu ein Gurkensalat

Leberkis'? vom Grill
mit 2 Bio-Spiegeleiern, Erbsen, M6hren und Bratkartoffeln2

Hoppegarten Spezial
2 Schweinemedaillions, 1 kleines argentinisches Rinderfilet, Bacon?, griine
Bohnen, Grilltomate und Bratkartoffelnl2, serviert in einer heiRen Gusspfanne

Steaks inklusive einer Beilage

Frisches Lachsfilet — 180 g Frischgewicht
Argentinisches Rinderfilet - 250 g Frischgewicht
Hahnchenbrustfilet — 250 g Frischgewicht
Schweinefilet - 250 g Frischgewicht

Als Beilagen empfehlen wir:

Bratkartoffeln®?, Rosmarinkartoffeln, Pommes frites,
Western-Potatoes oder in Butter gebratene Spatzle

Ofenkartoffel mit Krduterquark oder Sauerrahm
Kleiner gemischter Salat, Siifkartoffel-Pommes

Champignon-Rahmsauce, Pfeffersauce, hausgemachte
Krauterbutter, Erbsen und M&hren oder griine Bohnen

11.90

12.50

15.90

11.50

12.20

11.90

18.50

11.20

17.90

15.80
21.80
12.80
14.80

3.50

4.00

4.50

2.80



DESSERTS

Eierkuchen
mit Zucker und Zimt

Eierkuchen
mit Apfelmus oder hausgemachtem Vanillequark

Apfeleierkuchen
mit Zucker und Zimt

Crepe

geflllt mit heien Kirschen oder Himbeeren, dazu 2 Kugeln Vanilleeis®

Kaiserschmarrn
mit Sultaninen, Mandeln, und Pflaumenkompott

Brownie
warm, mit 1 Kugel Vanilleeis®

Brownie
kalt oder warm

Warmer Apfelstrudel
mit Vanillesauce und 1 Kugel Vanilleeis®

Hausgemachter Milchreis
mit Zucker und Zimt

Hausgemachter Milchreis
mit Apfelmus, Kirschen oder Himbeeren

Hausgemachter Vanillequark
mit frischen Friichten

Hausgemachter Obstsalat
von frischen Friichten

3 Kugeln Vanilleeis
mit heien Kirschen oder Himbeeren

Eisschokolade
mit 2 Kugeln Vanilleeis® und Sahne

Eiscafé
mit 2 Kugeln Vanilleeis® und Sahne

Sanfter Engel
mit Orangen- oder Maracujasaft und 2 Kugeln Vanilleeis®

Portion Sahne

4.80

5.80

5.90

6.90

7.50

5.80

3.80

5.80

5.10

5.60

5.60

4.50

5.90

4.50

4.50

4.50

0.80



