
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem ServicepersonaL 

 
 

   
Mittagsangebot 

 
Vorspeisen/Starters        € 
 
Spargelcremesuppe mit gebratenem Spargel  
Asparagus cream soup with fried asparagus                                    6,50 
 
Caesarsalat mit Croútons, Kapernbeeren u. Parmesanvinaigrette
Ceasar salad with croutons, caper berries, parmesan vinaigrette      8,50                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                   
 
Lachstatar mit Sardelle und Schluppen                                           
Tatar of salmon with anchovy and dumplings                                10,50   
 
Hauptgänge/Main Course 
 
Ofenfrische Ratatouillelasagne mit Sherrytomaten 
Fresh baked ratatouille lasagna with sherry tomatoes                   11,00 
   
Eintopf von Frühlingsgemüsen und Rindertafelspitz 
Stew of spring vegetables and prime boiled beef                          12,50 
 
Paprikarahmgulasch vom Kalb und Rind mit Butterspätzle  
Paprika goulash of veal and beef with butter spaetzle           14,50 
 
Dessert 
 
Vanillecremeeis mit Kokosbrownie und heißen Kirschen 
Vanilla ice cream with coconut brownie and hot cherries                 7,00 
 
 
 
2-Gänge-Menü nach Wahl/ 2 course Menu            15,50 
3-Gänge-Menü nach Wahl/ 3 course Menu            19,50 

 

Vorspeisen/Zwischengänge/Suppen € 

Black Angus Burger mit BBQ Sauce und Cole Slaw             8,50 
Black Angus burger with bbq sauce and cole slaw  
 
Sashimi vom Fjord Lachs mit asiatischem Salat                     14,50 
Sashimi of salmon with Asian salad 
 
Cremesuppe von Sherrytomaten mit Ofentomaten                 7,50 
Creamysoup of sherry tomatoes with baked tomatoes 
 
Hauptgänge 
 
Wiener Schnitzel vom Kalb mit lauwarmem  
Pellkartoffelsalat         
Escalope of veal with lukewarm potato salad   klein/small            14,50 
                                                                       groß/big               18,50  

 
Beelitzer Stangenspargel / Asparagus 
 
Beelitzer Stangenspargel mit Grenaille Kartoffeln und Sauce 
Hollandaise                 13,50 
Asparagus with grenaille potatoes and sc. holandaise 
 
 
dazu wahlweise:  
Arg.Rumpsteak / Rumpsteak                          18,00 
Lachstranche / Filet of salmon                          17,00 
Rinderfilet / Filet of beef                          22,00 
Wiener Schnitzel / Escalope of veal                                        11,00 
 
 
 
Dessert 
Himbeersorbet mit Winzersekt rosé                                        9,00 
Sorbet of raspberry with sparkling wine rosé 
 
Terzetto vom Dessert                                                           10,00 
Terzetto of dessert                                              
  


