 Viktoriabarschfilet
y gegrlllt in Krabben Honlg Senfsauce (F)
Viktoria Spinaci i ,'? ,,

gegrllltes Viktoriabarschfilet auf Splnat m|t Schafskase
uberbacken; auf Dlllsauce (F) '

Viktoria a la Estragon

_.gegnlltes V|ktor|abarschfllet auf Estragon Orangen Sauce (F)

F [
4 ¥
[

'Soglzaola ala Salbza

gegrllites Seezungenf" Iet in Salbel Butter-Sauce

,_;5‘

e,

Soglzaola al Oporto & 2.4

Seezungenﬂlet auf frischem Splnat mit Portweln Krauter-Sauce

Sogizaola della Casa

gegrilltes Seezungenﬂlet auf fnschen Champlgnons und Garnelen
in Portwelnsauce

o b

Soglzaola al Camarones

gegrllltes Seezungenﬂlet auf Hummér-Shrlmps Cremesauce (F)

Sogizaola a la pera

gegrillte Seezunge auf Brrnencreme Safran Sauce




Alle Fischgerichte werden mit Reis und Beilagé_salat serviert

 Randev und La

Luccio con Gambaretti
gegrllltes Zanderfilet mit Krabben und Rosmen auf Proseccosauce (F)

. q

LucaoalFonw : o
uberbackenes Zanderfllet mit Meerrettlch-Honlg Kruste (F)

Salmon de la Casa

gegrilltes Lachsfilet mit frischem Basilikum auf -Hurhmer-Tomaténsaube

‘Salmon con Camerones
'gegrllltes Lachsfllet mit Garnelen auf. D||I Senfsauce (F)

' ZSalmon Amoroso e
'gegrllltes Lachsfllet mlt Krabben auf Hummer—Shnmps Cremeéauce

£

560/”’14’2(/
Scampl al 7bmatos i

im Ofen gebackene Grof&garnelen (5 Stuck) mit Knoblauch
Fleischtomatenund Oliven

Scampi Francesa -

5 Grofgarnelen mit Knoblauch- Krauterbutter und Weleeln im Ofen gebacken (F)

Scampi El Manuel

5 gebratene GroBgarneIen m]t Krabben ZW|ebeIn und
Champ|gnons in Weﬂ&wem—Rahmsauce (F )

Scampia la Griglza

S gegrlllte Grogarnelen mit hausgemachtem Remouladen D|p und throne

Karibischer Gamnelentopf

~ gebratene Garnelen mit Paprika und Ingwei_in Ananas-Mangocremesauce




