
S A G O M A

Weinkühlschränke

&

Weinklimageräte



Vorstellung



…kurz beschrieben
Europäische Marke mit Produktionsstandorten u.a. in Portugal und Frankreich

Europaweiter Verkauf

Qualitätsmanagement in Schweden

Zentralläger in Deutschland, Schweden und UK für alle europäischen Märkte



Kernkompetenzen
Einzigartige und umfassende Erfahrung 

Spezialist für die Lagerung von Wein

Experte, um Ihren Wein auf  Serviertemperatur zu kühlen

Skandinavisches Design der Spitzenklasse

an europäische Küchenstandards angepasst (Türhöhen von 700 und 720 mm)

Breite Produktrange an Einbau-, Unterbau- und freistehenden Weinkühlern

Niedrigster Energieverbrauch und beste Energieeffizienz für höchste Ansprüche

(fast) Geräuschlose Weinkühler, die Leistesten auf  dem Markt



Weinlagerung

5 goldene Regeln
1. Konstante Temperatur

2. Keine Vibration

3. Kein Licht

4. Keine Gerüche

5. Richtige Luftfeuchtigkeit



Konstante Temperatur
Wein wird am besten bei einer Temperatur von 12 Grad gelagert. Geringfügige

Temperaturunterschiede (10-14 Grad) sind jedoch kein Problem, das Geheimnis einer guten

Weinlagerung ist die konstante Temperatur. Beachten Sie, dass die Lagertemperatur nicht dasselbe ist

wie die Serviertemperatur.

Wenn Sie Wein gerne mehrere Jahre lang lagern möchten, sollten Sie in einen Weinklimaschrank

investieren, der konstant eine Temperatur von 12 Grad hält. Wenn der Wein innerhalb von 1-1,5 Jahren

getrunken werden soll, wählen Sie stattdessen einen Weinkühlschrank, der immer die richtige

Serviertemperatur hält!



Keine Vibrationen

Vibrationen schaden dem Wein und sollten deshalb so weit wie möglich vermieden werden.

Regalböden aus Holz absorbieren Vibrationen besser als Regalböden aus Metall und sind deshalb

vorzuziehen. Überprüfen Sie beim Kauf Ihres Weinkühlschranks oder Weinklimaschranks auch, ob

der Kompressor mit einer Dämpfung ausgestattet ist oder als vibrationsarm bezeichnet wird.



Kein Licht
Licht beschleunigt den Reifungsprozess von Wein auf

unvorteilhafte Weise und deshalb sind Weinklimaschränke

immer mit einer soliden Tür oder einer Glastür mit UV-Schutz

ausgestattet. Aus demselben Grund sind Weinkühlschränke

häufig mit einer Glastür mit UV-Schutz ausgestattet, prüfen Sie

das jedoch bitte vor Ihrem Kauf. Wenn Sie über eine

Beleuchtung Ihres Weinkühlschranks oder Weinklimaschranks

nachdenken, so sollten Sie bedenken, dass sich Weine im

Dunkeln am wohlsten fühlen. LED-Beleuchtung als

Lichtquelle schadet dem Wein jedoch nicht.



Keine Gerüche

Oftmals wird der Kork allmählich schlechter und lässt dann Luft in die Flasche. Aus diesem Grund

ist es wichtig, dass man den Weinkühl-/Weinklimaschrank sauber und geruchsfrei hält. Hierfür

verwenden Sie am besten einen Kohlefilter und eine gute Luftzirkulation. Der Kohlefilter muss in

der Regel einmal jährlich gewechselt werden. Achten Sie darauf, dass der Händler, bei dem Sie

Ihren Weinklimaschrank kaufen, diesen für Ihren Schrank verfügbar hat.



Richtige Luftfeuchtigkeit

Das Bouquet des Weines reift durch eine Reduktion, die frei von Sauerstoff erfolgen muss. Damit

der Kork nicht austrocknet und anfängt, luftdurchlässig zu werden, ist es wichtig, dass der Wein bei

einer Luftfeuchtigkeit von über 50 % gelagert wird. Ein echter Weinkeller hat immer eine

Luftfeuchtigkeit von 50-75 %, weil eine höhere Feuchtigkeit die Etiketten des Weines beschädigen

kann.



Fassungsvermögen

Die Angaben zum Fassungsvermögen, die verschiedenen Arten von

Weinklimaschränken/Weinkühlschränken zugewiesen werden, dienen der

Information. Sie helfen Ihnen bei der Entscheidungsfindung abhängig von

Ihren Wünschen und dem Platz, den Sie verfügbar haben. Diese

Kapazitäten basieren auf einer Standardflasche vom Typ „Bordeaux 75 cl

Tradition“. In der Realität werden Sie vermutlich Flaschen in verschiedener

Form und Größe sammeln. Wenn ein Weinkühlschrank zum Beispiel nur

mit Burgunderflaschen gefüllt ist, haben 25-30 % weniger Flaschen Platz,

als die ursprünglich für Bordeauxflaschen berechnete Menge.



Weinkühlschränke

Weinkühlschränke gibt es in verschiedenen Größen, in verschiedenen Farben und für

verschiedene Aufstellungen. Es gibt so viele Ausführungen, dass man sich fast ein wenig wie in

einem Dschungel vorkommt, durch den man sich einen Weg suchen muss. Ganz gleich, ob Sie ein

begeisterter Weintrinker oder ein ernsthafter Weinsammler sind, so gibt es einen

Weinkühlschrank, der Ihren Bedarf deckt.



Einbau-Weinkühlschränke
Ein Einbau-Weinkühlschrank wird immer in einem Hochschrank eingebaut und dies geschieht

genau wie beim Einbau eines Einbau-Backofens. Der Einbau eines Einbau-Weinkühlschranks stellt

mehr Anforderungen als der Einbau eines Unterbau-Weinkühlschranks. Deshalb ist diese Option bei

Kunden sehr beliebt, die ihre Küche umbauen und in diesem Zusammenhang einen

Weinkühlschrank kaufen. Ein Einbau-Weinkühlschrank hat vorne keine Belüftung sondern wird

optisch abgeschlossen in Ihre Küche eingebaut. In dem Hochschrank muss jedoch Platz für die

Belüftung sein (sowohl nach oben als auch nach unten, damit die Belüftung richtig funktioniert).



WineMaster Serie
Einbau-Weinkühlschränke

Mit 1 oder 2 Temperaturzonen

In Edelstahl, Schwarz und Weiß

Kompressor Kühlsystem

UV-geschütze Glastüren

Aktivkohlefilter

Energieeffizienzklasse A+ bis A

Geräuschpegel 37-40 dB



WineMaster Serie













Unterbau-Weinkühlschränke
Ein Unterbau-Weinkühlschrank wird oftmals unter der Arbeitsplatte in einer Küche eingebaut. Wir

bieten Unterbau-Weinkühlschränke mit einer Breite von 15 bis 60 cm. Wir führen auch ein großes

Sortiment an Weinkühlschränken mit verschiedenen Türhöhen, die auf die Abmessungen der größten

Küchenhersteller abgestimmt sind. Anders als bei einem freistehenden Weinkühlschrank kann der

Unterbau-Weinkühlschrank eingebaut werden, ohne dass auf genügend Abstand ringsum geachtet

werden muss. Die Belüftung bei einem Unterbau-Weinkühlschrank erfolgt über einen Sockel von vorne,

deshalb ist es wichtig, dass dieser nicht abgedeckt wird!



WineCave Serie
Unterbau-Weinkühlschränke

Mit 1 oder 2 Temperaturzonen

In Edelstahl, Schwarz und Weiß

Kompressor Kühlsystem

UV-geschütze Glastüren

Aktivkohlefilter

Energieeffizienzklasse A bis C

Geräuschpegel 39-41 dB



WineCave Stainless

























Freistehende Weinkühlschränke
Die häufigste und einfachste Variante von Weinkühlschränken ist der freistehende Weinkühlschrank.

Ein freistehender Weinkühlschrank wird am besten so aufgestellt, dass die Abwärme vom

Weinkühlschrank auf richtige Weise zirkulieren kann. Ein freistehender Weinkühlschrank benötigt

rund um das Gerät immer einen freien Raum von etwa 10 cm, damit die Belüftung korrekt

funktionieren kann.



WineExpert Serie
Freistehende Weinkühlschränke

Kompressor Kühlsystem

In Edelstahl und Schwarz

UV-geschütze Glastüren

Winter-Sicherheitssystem

Energieeffizienzklasse A bis C

Geräuschpegel 39-42 dB



WineExpert Black





















Service

Unsere hochwertigen Produkte sind für Ihre Langlebigkeit bekannt. Sollte es doch einmal zu einem

Servicefall kommen, so werden sich die Profis unseres technischen Kundendienstes mit größter

Sorgfalt um Sie und ihr Produkt kümmern. Denn Sie sind uns wichtig.

Sie erreichen uns unter:

www.sagoma.de/service (zu jeder Tages- und Nachtzeit via Service Formular)

vertrieb@sagoma.de (zu jeder Tages- und Nachtzeit via E-Mail)

+49 (0)23 81 - 307 43 90 (Mo-Do 09:00-17:00 und Fr 09:00-15:00 Uhr via Telefon)



Besuchen Sie - nach Terminabsprache  - unseren Showroom in Hamm.   

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!   

SAGOMA Küchenwelt Vertrieb

Münsterstraße 5 - 59065 Hamm

02381 - 3074390

vertrieb@sagoma.de

www.sagoma.de


