
Herzlich Willkommen im 

 

      Aperitifempfehlung 

                                              White Night 

	 	 	 Sternanis | Zimt | Nelke |  grüner Apfel  | Orange & Limette  

                                                                                      Coiintreau | Sekt 

	 	 	 	 	          12 

  Weinempfehlung 

 	 	 	          Saar Riesling Van Volxem 
	 	 	 	     Weingut Van Volxem, Mosel 

0,75l 49 

                                                     
	 	 	 	            Blaufränkisch  

    Markowitsch, Carnuntum 
0,75l 40 



Abendkarte 
dinner menu 

Vorspeisen 
starters 

Rindertartar | Kapern | Sardellen | Eigelb | Senfsaat | Sauerteigbrot 15	  
beef tartar | capers | anchovis | egg yolk | mustard seeds | sourdough bread 

Spinat | Fenchel | Trüffel | Zitrus | Grana Padano 13	  
spinach | fennel | truffle | citrus | grana padano  

Tiroler Zwiebelsuppe | Gaues Brot 9 
tyrolean onion soup | sourdough bread 

Tartelette | Feige | Walnuss | Gorgonzola 12 
tartelette | fig | pear | mimolette 

Brot | luftige Butter 7	 		  
bread | airy butter 



Hauptspeisen 
main courses 

Wiener Schnitzel | lauwarmer Kartoffelsalat 27	  
Gurken - & Krautsalat  
viennese „Schnitzel“ | lukewarm potato salad | cucumber- & cabbage salad 

Kabeljau | Federkohl | Senfschaum | Sellerie 28 
cod | kale | mustard foam | celery 

Hausgemachte Tagliolini | Zitronenbutter | Grana Padano | Trüffel 25	 	
home made tagliolini | lemon | grana padano | truffle 	 	          

Saftgulasch vom Tafelspitz | Serviettenknödel 24	  
Gurken - & Krautsalat 
goulash of prime boiled beef | bread dumplings | cucumber- & cabbage salad 

Spitzkohl | Austern-Seitlinge | Miso | Erdnuss 20 
 pointed cabbage | austern seitlings | miso | peanut 
         

           Gänsekeule & Brust | Rotkohl | Kartoffelklöße | Apfelchutney 36 
         goose leg & breast | red cabbage | potato dumplings | apple chutney 

         Sellerie Schnitzel vegan | lauwarmer Kartoffelsalat 20	  
Gurken - & Krautsalat 
celery „Schnitzel“vegan | lukewarm potato salad | cucumber- & cabbage salad 

Käsespätzle mit Tiroler Bergkäse 17	  
Gurken- & Krautsalat 
cheese noodles | tyrolean cheese | cucumber- & cabbage salad 



Nachspeisen 
dessert 

Crème Brûlée 9	  

Kaiserschmarren | Zwetschgenröster 11	  
 kaiserschmarren | marinated plums 

Marillenknödel | Vaniilesoße | süße Brösel 11 
apricot dumplings | vanilla sauce | sweet crumbs  

Dessertwein Auslese Muskat Ottonell 4,5	 	 	 	         
Alois Kracher | 5cl 

1. mit Koffein	 A Gluten 
2. mit Chinin	 B Krebstiere 
3. mit Farbstoffen	 C Eier 
4. mit Konservierungsstoffen	 D Fisch 
5. mit Süßungsmitteln	 E Erdnüsse 
6. Phenylalaninquelle	 F Soja 
7. Antioxidationsmittel	 G Milch 
8. mit Milcheiweiß	 H Schalenfrüchte 
9. mit Eiklar	 I Sellerie 
10.geschwärzt	 J Senf 
11.geschwefelt	 K Sesamsamen 
12.mit Geschmacksverstärker	 L Schwefeldioxid 
13.enthält Sulfite	 M Lupine 
14.natürliche Bindemittel	 N Weichtiere 

Eine detaillierte Ausweisung eventueller Zusatzstoffe und Allergene erfragen Sie bitte bei unserem 
Servicepersonal. Sollten Sie unter bestimmten Allergien oder Unverträglichkeiten leiden, sprechen 
Sie uns bitte an. Gerne bereiten wir Ihr Gericht nach Möglichkeit Ihren Bedürfnissen entsprechend 
zu.
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