
Herzlich Willkommen im 

 

Aperitifempfehlung 

„ Iced Pink Lychee “

Lychee | Rhabarber | Gin |  Lime | Tonic 

13 

Weinempfehlung 

Rüdesheimer Riesling  
Weingut Balthasar Reis, Rheingau 

0,75l 40 

Blaufränkisch 
Weingut Markowitsch, Carnuntum DAC 

0,75l 45  



Vorspeisen 
starters 

Rindertartar | Kapern | Sardellen | Eigelb | Senfsaat | Sauerteigbrot  16   
beef tartar | capers | anchovis | egg yolk | mustard seeds | sourdough bread 

Urtomate | Pinienkerne | Safran | Basilikum  16  	  
heirlroom tomato | pine nuts | saffron | basil 

Wildkräutersalat | Petersiliendressing | rote Beete | Mandeln  13     
wild herb salad | parsley dressing | beetroot | almonds 

Vichyssoise | Lauch | Aprikoseneis | Pistazie  13  	  
vichyssoise | leek | apricot ice cream | pistachio  

Tartelette | Rote Zwiebel | Royal | Grana-Padano | Kerbel  12 
tartlet | red onion | royal | grana-padano | chervil 

Sauerteigbrot | Luftige Butter  7  	 		  
sourdough bread | airy butter 



Hauptspeisen 
main courses 

Wiener Schnitzel | lauwarmer Kartoffelsalat  29  	  
Gurken - & Krautsalat  
viennese „Schnitzel“ | lukewarm potato salad | cucumber- & cabbage salad 

Käsespätzle mit Tiroler Bergkäse  20	  
Gurken- & Krautsalat 
cheese noodles | tyrolean cheese | cucumber- & cabbage salad 

Saftgulasch vom Tafelspitz | Serviettenknödel  26 	  
Gurken - & Krautsalat 
goulash of prime boiled beef | bread dumplings | cucumber- & cabbage salad 

Hausgemachte Tagliolini | Kräuter-Nusspesto | Kirschtomate  18 
Grana-Padano  
homemade pasta | herbal nut pesto | cherry tomato |  
grana-padano 

         Sellerie Schnitzel | lauwarmer Kartoffelsalat  23 
Gurken - & Krautsalat vegan 
celery „Schnitzel“ | lukewarm potato salad | cucumber- & cabbage salad vegan 

         Rinderfilet | grüner Spargel | Kartoffelgratin | Weinzwiebeln  38        
         Holunderblütenjus  
         beef fillet | green asparagus | potato gratin | wine onions | elderflower jus 

Maischolle | Panaschee | Kartoffel | Gurkensalat  28  	 	 	 	          
May plaice | Panaschee | potato | cucumber salad 

         Karotte | Kichererbse | Walnuss | Koriander| Fenchel vegan   18 
         carrot | chickpea | walnut | coriander | fennel vegan 



Nachspeisen 
dessert 

Crème Brûlée  9  	  

Kaiserschmarren | Zwetschgenröster  12  	  
kaiserschmarren | marinated plums 

Erdbeere Shortcake | Sahne  12 
strawberry short cake | whipped cream  

Dessertwein Auslese Muskat Ottonell  4,5  		 	 	         
Alois Kracher | 5cl 

1. mit Koffein	 A Gluten 
2. mit Chinin	 B Krebstiere 
3. mit Farbstoffen	 C Eier 
4. mit Konservierungsstoffen	 D Fisch 
5. mit Süßungsmitteln	 E Erdnüsse 
6. Phenylalaninquelle	 F Soja 
7. Antioxidationsmittel	 G Milch 
8. mit Milcheiweiß	 H Schalenfrüchte 
9. mit Eiklar	 I Sellerie 
1. geschwärzt	 J Senf 
2. geschwefelt	 K Sesamsamen 
3. mit Geschmacksverstärker	 L Schwefeldioxid 
4. enthält Sulfite	 M Lupine 
5. natürliche Bindemittel	 N Weichtiere 

Eine detaillierte Ausweisung eventueller Zusatzstoffe und Allergene erfragen Sie bitte bei unserem 
Servicepersonal. Sollten Sie unter bestimmten Allergien oder Unverträglichkeiten leiden, sprechen 
Sie uns bitte an. Gerne bereiten wir Ihr Gericht nach Möglichkeit Ihren Bedürfnissen entsprechend 
zu. 


